CREMAS PASTELERAS

CREDIART CREMAS PASTELERAS EN FRIO sacos de 10 kg

Especial para rellenos y decoracién en Receta base con agua:

piezas de pasteleria terminada. Crema pastelera en polvo 400 gr

Excelente finura y fusion en boca. Agua 1000 gr

Puede usarse como postre de alta calidad en Receta base con leche:

Crema Catalana. Crema pastelera en polvo 350 gr
Leche 1000 gr

CREMIN

Adaptada para horno y congelacion.
De color amarillo claro.

No hierve en la coccion.

No sobresale de la pieza manteniendo
la estructura firme.

CREMIN SUPER

Adaptada a horno y congelacion

De color amarillo intenso

No hierve en la coccion.

No sobresale de la pieza manteniendo
la estructura firme.

CrediArt, Cremin y Cremin Super son marcas de
Credin desarrolladas por el Grupo y adaptadas al
Mercado Europeo en color, sabor y textura

CREDIN PRODUCTOS ALIMENTICIOS, S.A. - F. Duran i Reynalds, 9 08192 St. Quirze del Vallés —Barcelona- Tel. 93 7102024
www.credin.es credin@credin.es




CREMAS PASTELERAS P DIN

__Cremas Pasteleras Listas para usar

Mas faciles de utilizar para relleno y decoracién

Se aplican directamente del balde con espdatula, manga de pastelero o a maquina.
Buena estabilidad en la congelacidn, descongelacién o refrigeracién.

Excelente resistencia al horno.

Mayor seguridad alimentaria debido al proceso térmico de fabricacion.
Adecuadas para la elaboracion de pasteleria envasada.

Larga conservacion a temperatura ambiente.

Disponible en embalaje industrial: Bidon de 250 kg y Embalaje flexible de 1000 kg.

Vanicrem Chocolate
Balde de 6 kg
Caducidad 6 meses.

Vanicrem
Balde de 12 kg
Caducidad 9 meses
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