
ESPECIFICACIÓN DE PRODUCTO
Ficha Técnica

Cód. Origen Cód Credin ESP

EPA 111155-02 102100 Fecha Versión: 1/10/2014

CREDIN CREMYEMA DE HUEVO 6 kg Fecha Impresión: 07/05/2015

964 / 230

APLICACIÓN: 53 / 48

1,4

-
> 0,1

Datos / Proceso 1: 44

Datos / Proceso 2: ALÉRGENOS :

Datos / Proceso 3:

Datos / Proceso 4:

Fermentación: ALÉRGENOS en la línea de producción :

ALÉRGENOS contaminación cruzada :

INGREDIENTES:
Azúcar LEGISLACIÓN:
Agua
Jarabe de glucosa
Huevo pasteurizado (11%)
Almidón modificado de maíz
Espesante: E415 PUREZA OGM's:
Conservante: E202
Regulador de la acidez: E334
Aceite de girasol
Sal RESULTADO:

Colorante E171, E160a, E120

Emulsionante E475

-

-

-

EMBALAJE 1: Balde de polipropileno de color blanco termosellado

EMBALAJE 2: Palet de 100 baldes, 600 kilos

PESO NETO : 6 kg

CADUCIDAD: SFC a 10ºC -
SFC a 20ºC -

ALMACENAJE: SFC a 30ºC -

TRANSPORTE: Fresco y seco SFC a 35ºC -

Elaborado por: Aprobado por: Ref. de Origen: Versión: Copia no controlada

D&A Credin POR EPA 111155-02 2 después de la impresión

-

Las materias primas y aditivos utilizados son derivados de 
especies/cosechas convencionales conforme declaración 
escrita de los proveedores.

-

-

6 meses en lugar fresco y seco cerrado en el embalaje de origen.

Lugar fresco y seco. Después de abierto se recomienda conservar en 
frigorífico.

Crema de color y sabor a huevo en relleno y docoración

-

1 / 0,3

Huevo

Derivados de cereales con gluten, leche y soja

Frutos secos, altramuz, semillas de sésamo y de girasol.

Energía: (kJ / kcal)

Proteína (gr.):
Fibra dietética (gr.)

    Humedad aprox.          
(gr. / %)

Sal ( 2,5 x sodio) (gr.)

Hidratos de carbono / 
Azúcares  (gr.):

Lípidos totales /  
saturados  (gr.):

DESCRIPCIÓN:

-

-

-

-

Cocción:

Este producto está fabricado con materias primas  y 
aditivos seleccionados que cumplen la legislación 
portuguesa y europea aplicable

Valores nutricionales medios (100 gr producto)

Usar directamente del balde

-

RECETA BASE  >

CARACTERISTICAS: Pasta de color y sabor característicos a huevo

Crema con huevo lista para usar para uso industrial en rellenos, 
cobertura y decoración de pastelería

Tiempos de 
cocción:

no procede

Decoración de pastelería

-

-
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