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FAMILIA DE

PRODUCTOS

APLICACIÓN UNIDAD DE 

VENTA 

CADUCIDADES

AUXILIARES  DE 
PASTELERÍA

DIRECTA  / 
RECETA

VARIOS 6 a 24 meses.

Auxiliares de pastelería
ORKIDE. 5 Kg

Impulsor para masas de bollería y pastelería del 3 al 6%. 

AZÚCAR BOLADO. 5 Kg

Azúcar extra blanco en cristales de 2.5 a 4 mm para 

decoración.

AZÚCAR LUSTRE. 10 Kg. 

Azúcar en polvo para decoración. 

AZÚCAR ANTIHUMEDAD. 10 Kg

Azúcar en polvo que no se derrite en contacto con la 

humedad o las grasas. 

CRUSTEX. (10x0,5Kg) 5 Kg

Producto completo para la elaboración de florentinas, nougat, 

tejas. 

FONDANT. Cubo 15 Kg 

Fondant listo para usar.

MAZAPAN 20%. (2x2.5 Kg) 5 Kg 

Pasta de almendra de consistencia firme. 


